
 
 
 
 

 
 

Beste gasten, welkom bij Vrijburcht. 
Al meer dan tien jaar verwelkomen wij onze gasten met passie en 
toewijding, waarbij gastvrijheid en kwaliteit altijd centraal staan. 

 
Wij laten ons inspireren door de Franse keuken met Italiaanse invloeden. 
Gecombineerd met een eigentijdse benadering naar seizoensgebonden 

ingrediënten. Elk gerecht wordt met zorg en aandacht bereid, met respect 
voor pure smaken en klassieke invloeden. 

 
Wij geloven dat een goede maaltijd meer is dan alleen eten. Het is een 

moment van samenzijn, genieten en tot rust komen. Daarom nodigen wij 
u uit om de tijd te nemen, te ontspannen en u mee te laten nemen in onze 

keuken. 
 

 
APERITIEF 

 
 

Focaccia 6.5 
Geslagen Boter – Nico’s Olijfolie 
whipped Butter – Nico’s Olive Oil 

 
Oesters 11.5 

Zeeuwse Creuse – Klassiek – 3st 
Zeeuwse Creuse Oyster – classic – 3p 

       
Charcuterie 16 

Selectie van rauwe ham en gedroogde worst 
Selection of raw ham and dried sausage 

  



SIDES 
 

Franse Friet 6.5 
French Fries 

 
Gemengde Salade 6.5 

Mixed Salad 
 

Seizoensgroente 7.5 
 

Zoete Aardappel Friet 9.5 
Sweet Potato Fries 

 
 
 
 
 

KIDS 
 

Kipnuggets 12.5 
Friet – Sla 

Fries - Salad 
 

Pasta Rouge 10.5 
Tomatensaus – Parmazaan 

Tomato Sauce – Parmesan  
 

Mini Magnums 7 
 

 
ENTRÉE 

 
Steak Tartaar 14 

Klassiek – Eigeel Crème - Crostini 
Classic – Egg Yolk Crème - Crostini 

 
Burrata (V) 16 

Paddenstoelen – Vijgen – Pijnboompitten - Focaccia 
Mushrooms – Figs – Pinenuts - Focaccia 

 
Signature 16.5 

3st. Brioche - Gerookte Paling – Dille – Venkel  
3p. Brioche - Smoked Eel – Dill - Fennel  

 
Coquilles 19 

Bloemkool – Paling Beurre Blanc – Zeekraal  
Cauliflower – Eel Beurre Blanc – Samphire  

 
 

  
Soep van het Moment 

Onze bediening informeert u graag 
Our service staff will be happy to inform you 

 
 



LES PLATS PRINCIPAUX 
 
 
 
 
 

 

Burger 22 
Franse Friet – Spek - Cheddar – Ui – Tomaat  
French Fries - Bacon – Cheddar – Onion - Tomato 

 

Heilbot 26 
Knolselderij Crème – Saffraan Hollandaise - Paddenstoelen 

Celeriac Creme – Saffron Hollandaise - Mushrooms 
 

Entrecote 30 
Franse Friet – Kalfsjus - Seizoensgroente 
French Fries – Veal Jus – Seasonal Vegatables 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Spitskool (VN) 21 
Miso – Bonen Crème – Chili Olie 

Miso – Bean Creme – Chili Oil 
 

Linguini Pistache 21  
Pistache Pesto – Basilicum – Parmezaan - Supp. Burrata en/of Kip 5 
Pistache Pesto – Basilicum - Parmesan - Supp. Burrata and/or Chicken 5 

 
Ravioli 25 

Kabeljauw – Aardpeer – Paling Beurre Blanc - Salie 
Cod – Topinambur – Eel Beurre Blanc - Sage 

 

Chef’s Special 
Onze bediening informeert u graag 

Our service staff will be happy to inform you 
 

Vrijburcht Salade (VN) 17 
Avocado – Pompoen – Quinoa - Vijgen 

Avocado – Pumpkin – Quinoa - Figs 
 

Caesar Salade 19 
Ei – Parmezaan – Croutons – Ansjovis - Kip 

Egg – Parmesan – Croutons – Anchovies - Chicken 
 


